VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO

Santa Caterina

TENUTA

TREROSE

Di colore rosso intenso con note violacee.

Alnaso un’esplosione di frutta rossa - ciliegia sotto
spirto, ribes, mora, chinotto e mirto - per unabocca
morbida e dolce. Finale lungo e avvincente.

Vitigni Maturazione del vino
100% sangiovese (biotipo prugnolo gentile) In botti da 60 - 70 ettolitri per 12 mesi
Zona di produzione Alcol
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TREROSE Ricchi di sabbie (arenarie) e argille salate
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