Vino Nobile di TREROSE
Montepulciano
Pieve Valiano 2021

VITIGNI
Sangiovese 100%

ZONA DI PRODUZIONE
Valiano di Montepucliano

TERRENI
Argillo-calcare

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
cordone speronato

TENU

TREROSE

DENSITA DI IMPIANTO
5.200 ceppi/ha

RESA
5.200 vines per hectare

ETA MEDIA DELLE VITI
22 anni

METODO DI PRODUZIONE
Vinificazione in acciaio per 30 giorni ad una
temperatura di 20-30 °C

MATURAZIONE DEL VINO
12 mesi in botti di rovere di Slavonia da 40 hl,
sequiti da ulteriori 12 mesi in vasche di cemento

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA
12 mesi
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TOSCANA

Colore rubino brillante. Profumi di frutti rossi, erbe e
raffinata grafite. Al palato fresco e dinamico, con tannino
deciso ma fine, buona struttura e lunga persistenza.

Angelini Wines & Estates



